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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА


Рабочая программа разработана на основе авторской программы «Технология»,под редакцией В.М.Казакевича,Г.В.Пичугина, Г.Ю.Семенова,Е.Н.Филимонова,Г.Л.Копотева, Е.Н.Максимова, 2019 г.
Рабочая программа реализуется через УМК «Технология»: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений/ под редакцией В.М. Казакевич, Г. В. Пичугиной, Г.Ю. Семеновой, – М. : Просвещение, 2019 г.
Согласно учебному плану учреждения на реализацию этой программы отводиться 2 час в неделю, 68  часа в год.

РАЗДЕЛ 1. ПЛАНИРУЕМЫЕ ПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА



Общая характеристика учебного предмета «Технология»
[bookmark: bookmark2]Технология определяется как наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Эта наука включает изучение методов и средств (орудия, техника) преобразования и использования указанных объектов.
Основным предназначением образовательной области «Технология» в системе общего образования является формирование трудовой и технологической культуры учащегося, системы технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности, их профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, формирование гуманистически ориентированного мировоззрения. Образовательная область «Технология» является необходимым компонентом общего образования учащихся, предоставляя им возможность применить на практике знания основ наук.
В школе «Технология» - интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из различных областей и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, сельском хозяйстве, транспорте и других направлениях деятельности человека. Поэтому изучение образовательной области «Технология», предусматривающей творческое развитие учащихся в рамках системы проектов, позволит молодежи приобрести общетрудовые знания и умения, а также обеспечит ей интеллектуальное, физическое, этическое и эстетическое развитие  и адаптацию к социально-экономическим условиям.
Использование метода проектов позволяет на деле реализовать деятельностный подход в трудовом обучении учащихся и интегрировать знания и умения, полученные ими при изучении предмета технологии на разных этапах обучения.
Требования к уровню подготовки учащихся проектируется с учетом и на основе государственных стандартов. Предполагается, что результатом изучения технологии в основной школе является развитие у учащихся широкого круга компетентностей — социально-адаптивной (гражданственной), когнитивной (познавательной), информационно-технологической, коммуникативной.
Предметные результаты
[bookmark: bookmark6]Раздел 1.  Производства
Выпускник научится:
· отличать природный  (нерукотворный) мир от рукотворного;
·  определять понятия «техносфера», «потребность», «производство», «труд», «средства труда», «предмет труда»,  «сырье», «полуфабрикат» и адекватно пользуется этими понятиями;
·  выявлять и различать потребности людей и способы их удовлетворения;
· составлять рациональный перечень потребительских благ для современного человека;
· характеризовать виды ресурсов, объяснять место ресурсов в проектировании и реализации технологического процесса;
· называть предприятия региона проживания, работающие на основе современных производственных технологий, приводит примеры функций работников этих предприятий;
· осуществлять сохранение информации в формах описания, схемы, эскиза, фотографии;
· подготавливать иллюстрированные рефераты  и коллажи по темам раздела.
Получит возможность научиться:
·  изучать потребности ближайшего социального окружения на основе самостоятельно разработанной программы и доступных средств сбора информации;
·   проводить испытания, анализа, модернизации модели;
· осуществлять наблюдение (изучение), ознакомление с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников;
· осуществлять поиск, получение, извлечения, структурирования и обработки информации об изучаемых технологиях, перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка труда.

Раздел 2. Методы и средства творческой проектной деятельности
Выпускник научится:
· планировать и выполнять учебные технологические проекты:
 - выявлять и формулировать проблему;
- обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата;
- планировать этапы выполнения работ;
- составлять технологическую карту изготовления изделия;
- выбирать средства реализации замысла;
- осуществлять технологический процесс;
- контролировать ход и результаты выполнения проекта;


Раздел 3. Технология
Выпускник научится:
· определять понятия «техносфера» и « технология»;
· приводить примеры влияния технологии на общество и общества на технологию;
· называть  и характеризовать современные и перспективные управленческие, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства;
· объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты;
· проводить сбор информации по развитию технологий произвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов;
· соблюдать технологическую дисциплину в процессе изготовления субъективно нового продукта;
· оценивать возможности и условия применимости технологии, в том числе с позиций экологической защищенности;
· прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов/параметров/ресурсов, проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты.
 Выпускник получит возможность научиться:
· приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере;
· выявлять современные инновационные технологии не только  для решения производственных, но и житейских задач.
Раздел 4. Техника
Выпускник научится:
· определять понятие «техника», «техническая система», «технологическая машина», «конструкция», «механизм»;
· находить информацию о существующих современных станках, новейших устройствах, инструментах и приспособлениях для обработки конструкционных материалов;
· изучать устройство современных инструментов, станков,  бытовой техники включая швейные машины с электрическим приводом;
· управлять моделями роботизированных устройств;
· осуществлять сборку из деталей конструктора роботизированных устройств.
Выпускник получит возможность научиться:
· проводить испытание, анализ и модернизацию модели;
· разрабатывать оригинальные конструкции в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения;
· осуществлять модификацию механизмов (на основе технической документации) для получения заданных свойств (решение задачи);
· изготовлять материальный продукт на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов;
·  анализировать опыт планирования (разработки) получения материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов.

Раздел 5. Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов

Выпускник научится:
· выбирать объекты труда в зависимости от потребностей людей, наличия материалов и  оборудования;
· читать и создавать технические рисунки, чертежи, технологические карты;
· выполнять приёмы работы ручным инструментом и   станочным   оборудованием;
· осуществлять изготовление деталей, сборку и отделку изделий из древесины по рисункам, эскизам и чертежам;
· распознавать металлы, сплавы и искусственные материалы;
· выполнять разметку заготовок;
· изготовлять изделия в соответствии с разработанным проектом;
· осуществлять инструментальный контроль качества изготовленного изделия (детали);
· выполнять отделку изделий; использовать один из распространенных в регионе видов декоративно-прикладной обработки материалов; 
· описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;
· анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;
·  определять назначение и особенности  различных швейных изделий;
· различать основные стили в одежде и современные направления моды;
·  отличать виды традиционных народных промыслов;
· выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий;
· снимать мерки с фигуры человека;
· строить чертежи простых швейных изделий;
· подготавливать швейную машину к работе;
· выполнять технологические операции по изготовлению швейных изделий;
· проводить влажно-тепловую обработку;
· выполнять художественное оформление швейных изделий.
Выпускник получит возможность научиться:
·  определять способа графического отображения объектов труда;
· выполнять чертежи и эскизы с использованием средств компьютерной поддержки;
· разрабатывать оригинальные конструкции  в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения;
· выполнять несложное моделирования швейных изделий;
·  планировать (разработку) получение материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов;
Раздел 6. Технологии обработки пищевых продуктов
Выпускник научится:
· составлять рацион питания адекватный ситуации;
· обрабатывать пищевые продукты способами, сохраняющими их пищевую ценность;
· реализовывать санитарно-гигиенические требования применительно к технологиям обработки пищевых продуктов;
· использовать различные виды  доступного оборудования в технологиях обработки пищевых продуктов;
· выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах;
· оказывать первую помощь при порезах, ожогах и пищевых отравлениях.
Выпускник получит возможность научиться:
· исследовать продукты питания лабораторным способом;
· оптимизировать временя и энергетические затраты при приготовлении различных блюд;
· осуществлять рациональный выбор пищевых продуктов с учетом их питательной ценности и принципов здорового питания;
· составлять индивидуальный режим питания;
· осуществлять приготовление блюд национальной кухни;
· сервировать стол, эстетически оформлять блюда.
Раздел 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии
Выпускник научится:
· осуществлять сборку электрических цепей по электрической схеме, проводит анализ неполадок электрической цепи;
· осуществлять модификацию заданной электрической цепи в соответствии с поставленной задачей;
· выявлять пути экономии электроэнергии в быту;
· пользоваться электронагревательными приборами: электроплитой, утюгом, СВЧ-печью и др.;
· .
Выпускник получит возможность научиться:
· различать и разбираться в предназначении и применении  источников тока:  гальванических элементов, генераторов тока;
· составлять  электрические схемы, которые применяются при разработке электроустановок, создании и эксплуатации электрифицированных приборов и аппаратов, используя дополнительные источники информации (включая Интернет);
· осуществлять процессы сборки, регулировки или ремонта несложных объектов, содержащих электрические цепи с элементами электроники;
· осуществлять оценку качества сборки, надёжности изделия и удобства его использования;
· разрабатывать проект освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки.
Раздел 8. Технологии получения, обработки и использования информации
Выпускник научится:
· применять технологии получения, представления, преобразования и использования информации из различных источников;
· отбирать и анализировать различные виды информации;
· оценивать и сравнивать  скорость и качество восприятия информации различными органами чувств;
· изготовлять информационный продукт по заданному алгоритму в заданной оболочке;
· встраивать созданный информационный продукт в заданную оболочку;
· разрабатывать (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения информационного продукта с заданными свойствами;
· осуществлять сохранение информации в формах описания, схемах, эскизах, фотографиях;
· представлять информацию вербальным и невербальным средствами;
· определять характеристику и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);
· называть и характеризовать актуальные и перспективные информационные технологии, характеризующие профессии в сфере информационных технологий.
Выпускник получит возможность научиться:
· осуществлять поиск, извлечение, структурирование и обработку информации;
· изготовлять информационный продукт по заданному алгоритму;
· создавать информационный продукт и его встраивать в заданную оболочку;
· осуществлять компьютерное моделирование / проведение виртуального эксперимента.

Раздел9. Технологии растениеводства.
 
Выпускник научится:
· определять виды и сорта сельскохозяйственных культур;
· определять чистоту, всхожесть, класс и посевную годность семян;
·  рассчитывать нормы высева семян;
· применять различные способы воспроизводства плодородия почвы;
· соблюдать технологию посева/посадки комнатных или овощных культурных растений в условиях школьного кабинета;
·  составлять график агротехнологических приёмов ухода за культурными растениями;
· применять различные способы хранения овощей и фруктов;
· определять основные виды дикорастущих растений, используемых человеком;
· соблюдать технологию заготовки сырья дикорастущих растений на примере растений своего региона;
· излагать и доносить до аудитории информацию, подготовленную в виде докладов и рефератов.
Выпускник получит возможность научиться:
· приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития  агротехнологий;
· применять способы и методы вегетативного размножения культурных растений (черенками, отводками, прививкой, культурой ткани)  на примере комнатных декоративных культур;
· определять  виды удобрений и способы их применения;
· проводить фенологические наблюдения за комнатными растениями;
· выполнять основные технологические приемы аранжировки цветочных композиций, использования комнатных культур в оформлении помещений (на примере школьных помещений);
· применять технологические приемы использования цветочно-декоративных культур в оформлении ландшафта пришкольной территории.
Раздел10. Технологии животноводства
Выпускник научится:
· распознавать основные типы животных и оценивать их роль в сельскохозяйственном производстве;
· приводить примеры технологий производства основных видов животноводческой продукции: молока, мяса, яиц, шерсти, пушнины;
· осуществлять контроль и оценку качества продукции животноводства;
· собирать информацию и описывать технологию  разведения, содержания домашних животных на примере  своей семьи, семей своих друзей, зоопарка;
· составлять рацион для домашних животных в семье, организацию их кормления;
· составлять технологические схемы производства продукции животноводства;
· собирать информацию и описывать работу по улучшению пород  кошек, собак в  клубах;
· выполнять на макетах и муляжах санитарную обработку  и другие профилактические мероприятия для кошек, собак.
Выпускник получит возможность научиться:
· приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий животноводства;
· проводить  исследования способов разведения и содержания молодняка, домашних животных  в своей семье,  семьях друзей;
· проектированию и изготовлению  простейших технических устройств,  обеспечивающих условия содержания животных и облегчающих уход за ними:  клетки, будки для собак,  автопоилки для птиц,  устройства для аэрации аквариумов, автоматизированные кормушки для кошек и др.;
· описывать признаки основных  заболеваний домашних животных по личным наблюдениям  и информационным источникам;
· исследовать проблемы бездомных животных как проблему своего микрорайона.
Раздел 11. Социальная технология
Выпускник научится:
· объяснять специфику социальных технологий, пользуясь произвольно избранными примерами, характеризуя тенденции развития социальных технологий в XXI веке;
· называть виды социальных технологий;
· характеризовать технологии работы с общественным мнением, технологии сферы услуг, социальные сети как технологию;
· применять методы и средства получения информации в процессе социальных технологий;
·  характеризовать профессии, связанные с реализацией социальных технологий,
· оценивать для себя ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития;
· определять понятия  «рыночная экономика», «рынок», «спрос», «цена», «маркетинг», «менеджмент»;
· определять потребительную и меновую стоимость товара.
Выпускник получит возможность научиться:
· составлять и обосновывать  перечень личных потребностей,  и их иерархическое построение;
· разрабатывать технологии общения при конфликтных ситуациях;
· разрабатывать сценарии проведения семейных и общественных мероприятий.
· ориентироваться в бизнес-плане, бизнес-проекте.

Личностные результаты:
· Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области предметной технологической деятельности. 
· Выражение желания учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей. 
· Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности. 
· Овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда. 
· Самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации.
· Планирование образовательной и профессиональной карьеры. 
· Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации. 
· Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.
· Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства.
· Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности. 

Метапредметные результаты:
· Планирование процесса познавательной деятельности.
· Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам здорового образа жизни. 
· Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов. 
· Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса. 
· Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства.
· Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и объектов.
· Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности. 
· Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих субъективную потребительную стоимость или социальную значимость. 
· Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных. 
· Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость.
· Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками.
· Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива.
· Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам. 
· Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах.
· Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства. 
· Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметные результаты:
Культура труда (знания в рамках предметной области и бытовые навыки):
· соблюдает правила безопасности и охраны труда при работе с учебным и лабораторным оборудованием;
· разъясняет содержание понятий «технология», «технологический процесс», «технологическая операция» и адекватно использует эти понятия;
· разъясняет содержание понятий «станок», «оборудование», «машина», «сборка», «модель», «моделирование», «слой» и адекватно использует эти понятия;
· следует технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта;
· получил и проанализировал опыт оптимизации заданного способа (технологии) получения материального продукта на собственной практике;
· выполняет элементарные операции бытового ремонта методом замены деталей;
· характеризует пищевую ценность пищевых продуктов;
· может назвать специфичные виды обработки различных видов пищевых продуктов (овощи, мясо, рыба и др.);
· может охарактеризовать основы рационального питания.
[bookmark: _txalrqlcfk73]
[bookmark: _1vlkpbwcibsj]Технические  результаты:
· выполняет элементарные технологические расчеты;
· называет и характеризует актуальные и перспективные информационные технологии;
· получил и проанализировал опыт проведения виртуального эксперимента по избранной обучающимся тематике;
· создает 3D-модели, применяя различные технологии, используя неавтоматизированные и/или автоматизированные инструменты (в том числе специализированное программное обеспечение, технологии фотограмметрии, ручное сканирование и др.);
· анализирует данные и использует различные технологии их обработки посредством информационных систем;
· использует различные информационно-технические средства для визуализации и представления данных в соответствии с задачами собственной деятельности;
· выполняет последовательность технологических операций по подготовке цифровых данных для учебных станков;
· применяет технологии оцифровки аналоговых данных в соответствии с задачами собственной деятельности;
· может охарактеризовать структуры реальных систем управления робототехнических систем;
· объясняет сущность управления в технических системах, характеризует автоматические и саморегулируемые системы;
· конструирует простые системы с обратной связью, в том числе на основе технических конструкторов;
· знает базовые принципы организации взаимодействия технических систем;
· характеризует свойства конструкционных материалов искусственного происхождения (например, полимеров, композитов);
· применяет безопасные приемы выполнения основных операций слесарно-сборочных работ;
· характеризует основные виды механической обработки конструкционных материалов;
· характеризует основные виды технологического оборудования для выполнения механической обработки конструкционных материалов;
· имеет опыт изготовления изделия средствами учебного станка, в том числе с симуляцией процесса изготовления в виртуальной среде;
· характеризует основные технологии производства продуктов питания;
· получает и анализирует опыт лабораторного исследования продуктов питания.
[bookmark: _xowwylgiqfk8]Проектные компетенции (компетенции проектного управления и гибкие компетенции):
· использует методы генерации идей по модернизации/проектированию материальных продуктов или технологических систем, направленных на достижение поставленных целей;
· самостоятельно решает поставленную задачу, анализируя и подбирая материалы и средства для ее решения;
· использует инструмент выявления потребностей и исследования пользовательского опыта;
· получил и проанализировал опыт определения характеристик и разработки материального или информационного продукта, включая планирование, разработку концепции, моделирование, конструирование и разработку документации в информационной среде (конструкторе), на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов.


Предметные результаты.
В результате изучения учебного предмета «Технология» на уровне основного общего образования выпускник на базовом уровне научится:
— владеть алгоритмами и методами решения технических и технологических задач;
— ориентироваться в видах и назначении методов получения и преобразования материалов, энергии, информации, объектов живой природы и социальной среды, а также в соответствующих технологиях общественного производства и сферы услуг;
— ориентироваться в видах, назначении материалов, инструментов и оборудования, применяемых в технологических процессах;
— использовать общенаучные знания в процессе осуществления рациональной технологической деятельности;
— получит навык рационального подбора учебной и дополнительной технической и технологической информации для изучения технологий, проектирования и создания объектов труда;
— владеть кодами, методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;
— владеть методами творческой деятельности.
В сфере созидательной деятельности у учащихся будут сформированы:
— способности планировать технологический процесс и процесс труда;
— умение организовывать рабочее место с учётом требований эргономики и научной организации труда;
— умение проводить необходимые опыты и исследования при подборе материалов и проектировании объекта труда;
— умение подбирать материалы с учётом характера объекта труда и технологии;
— умение подбирать инструменты и оборудование с учётом требований технологии и имеющихся материально-энергетических ресурсов;
— умение анализировать, разрабатывать и/или реализовывать прикладные технические проекты;
— умение анализировать, разрабатывать и/или реализовывать технологические проекты, предполагающие оптимизацию технологии;
— умение разрабатывать план возможного продвижения продукта на региональном рынке;
— навыки конструирования механизмов, машин, автоматических устройств, простейших роботов с помощью конструкторов;
— навыки построения технологии и разработки технологической карты для исполнителя;
— навыки выполнения технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений, правил безопасности труда;
— знание безопасных приёмов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены;
— ответственное отношение к трудовой и технологической дисциплине;
— умение документировать результаты труда и проектной деятельности с учётом экономической оценки.
Обучающийся получит возможность научиться:
— выбирать и использовать коды и средства представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертёж, эскиз, технологическая карта
и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;
— проверять промежуточные и конечные результаты труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных измерительных инструментов и карт пооперационного контроля;
— обосновывать разработки материального продукта на основе самостоятельно проведённых исследований спроса потенциальных потребителей;
— применять элементы прикладной экономики при обосновании технологий и проектов.





Раздел 2. Содержание учебного предмета, курса.

Раздел «Производство»  
Создание новых идей при помощи метода фокальных объектов. Техническая документация в проекте. Конструкторская документация. Технологическая документация в проекте
Раздел «Технология.» 
[bookmark: bookmark73]Культура производства. Технологическая культура производства. Культура труда Раздел 
Раздел «Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов»  
Виды материалов. Классификация материалов и их свойства. Конструкционные и текстильные материалы Механические, физические и технологические свойства материалов Графическое отображение формы предмета
 Практическая работа. 
Раздел «Техника»
Двигатели. Воздушные двигатели. Гидравлические двигатели. Паровые двигатели. Тепловые машины внутреннего сгорания. Реактивные и ракетные двигатели. Электрические двигатели

Раздел «Технологии получения, преобразования и использования материалов»
Производство металлов. Производство древесных материалов. Производство синтетических материалов и пластмасс. Особенности производства искусственных волокон в текстильном производстве. Свойства искусственных волокон. Производственные технологии обработки конструкционных материалов резанием. Производственные технологии пластического формования материалов. Физико-химические и термические технологии обработки материалов
Раздел «Технологии обработки пищевых продуктов»
Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовления изделий из теста. Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления. Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы Механическая и тепловая кулинарная обработка рыбы. Нерыбные пищевые продукты моря. Рыбные консервы и пресервы.
Раздел «Технология получения, преобразования и использования энергии»
Энергия магнитного поля. Энергия электрического тока. Энергия электромагнитного поля
Раздел «Технологии получения, обработки и использования информации»
Источники и каналы получения информации. Метод наблюдения в получении новой информации. Технические средства проведения наблюдений. Опыты или эксперименты для получения новой информации Первоначальные навыки черчения: начертание и назначение линий, построение простейших геометрических фигур, схем. Графические редакторы (КОМПАС, AutoCAD, OCAD), как средство интерактивного выполнения чертёжно-конструкторских документов. Знакомство с роботами – помощниками для человека, знакомство с интерактивными конструктором, произвести сбору моделей по схеме. Автоматизация производства на примере региона проживания, профессии, обслуживающие автоматизированные производства, произвольные примеры автоматизации в деятельности представителей различных профессий.
Раздел «Технологии растениеводства»
Грибы. Их значение в природе и жизни человека. Характеристика искусственно выращиваемых съедобных грибов. Требования к среде и условиям выращивания культивируемых грибов. Технологии ухода за грибницами и получение урожая шампиньонов и вёшенок. Безопасные технологии сбора и заготовки грибов
Раздел «Технологии животноводства»
Корма для животных. Состав кормов и их питательность. Составление рационов кормления. Подготовка кормов к скармливанию и раздача их животным Практическая деятельность
Сбор информации и описание примеров разведения животных для удовлетворения различных потребностей человека, классификация этих потребностей.
 Раздел. «Социальная технология»
Социальные технологии. Социальные сети как технология. Технологии сферы услуг. Способы выявления потребностей. Методы принятия решения. Анализ альтернативных ресурсов. Составление программы изучения потребностей.
Практическая деятельность
Тесты по оценке свойств личности.
Составление и обоснование перечня личных потребностей, их иерархическое построение


Раздел 3. Тематическое планирование  с указанием количества часов, отводимых на освоение каждой темы.


Тематическое планирование


	№ 
	Наименование
разделов и тем
	Общее количество часов на изучение
	Количество контрольных работ 

	1
	Методы и средства творческой и проектной деятельности
	5
	0

	2
	Производство
	3
	0

	3
	Технология
	3
	0

	4
	Техника
	6
	0

	5
	Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов
	8
	0

	6
	Технологии приготовления мучных изделий
	4
	0

	7
	Технологии получения и обработки рыбы и морепродуктов
	4
	

	7
	Технологии получения, преобразования и использования энергии
	5
	0

	8
	Технологии получения, обработки и использования информации
	10
	0

	9
	Технологии растениеводства
	6
	0

	10
	Технологии животноводства
	6
	0

	11
	Социальная технология
	8
	0

	ИТОГО
	68
	0











КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ

	№ Урока

	Наименование разделов и тем
	Плановые сроки прохождения темы
	Фактические сроки
	Примечание

	Методы и средства творческой и проектной деятельности (5 часа)

	1. 
	Введение в Технологию. Инструктаж по ТБ и правилам поведения на уроках технологии
	05.09.2022
	
	

	2. 
	Создание новых идей методом фокальных объектов
	
	
	

	3. 
	Техническая документация в проекте
	12.09.
	
	

	4. 
	Конструкторская документация
	
	
	

	5. 
	Технологическая документация в проекте
	19.09.
	
	

	Производство (3 часа)

	6. 
	Современные средства ручного труда
	
	
	

	7. 
	Средства труда современного производства
	26.09.
	
	

	8. 
	Агрегаты и производственные линии
	
	
	

	                     Технология (3 часов)

	9. 
	Что такое технология.
	03.10.
	
	

	10. 
	Что такое технология.
	
	
	

	11. 
	Классификация производств и технологий.
	17.10.
	
	

	Техника (6часа)

	12. 
	Двигатели. Воздушные двигатели. 
	
	
	

	13. 
	Гидравлические двигатели.
	24.10.
	
	

	14. 
	Паровые двигатели. 
	
	
	

	15. 
	Тепловые машины внутреннего сгорания.
	31.10.
	
	

	16. 
	Реактивные и ракетные двигатели. 
	
	
	

	17. 
	Электрические двигатели
	7.11.
	
	

	Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов (8 часов)

	18. 
	Производство металлов. 
	
	
	

	19. 
	Производство древесных материалов.
	14.11
	
	

	20. 
	Производство синтетических материалов и пластмасс.
	
	
	

	21. 
	Особенности производства искусственных волокон в текстильном производстве
	28.11
	
	

	22. 
	Свойства искусственных волокон
	
	
	

	23. 
	Производственные технологии обработки конструкционных материалов резанием
	5.12
	
	

	24. 
	Производственные технологии пластического формования материалов
	
	
	

	25. 
	Практическая работа.
	12.12
	
	

	Технология приготовления мучных изделий (4часа)
	
	
	24.01.2022

	26. 
	Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовления изделий из теста
	
	
	

	27. 
	Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности.
	19.12
	
	

	28. 
	Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления
	
	
	

	29. 
	Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготовления изделий из теста
	26.12
	
	

	Технологии получения и обработки рыбы и морепродуктов

	30. 
	Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы. 
	
	
	

	31. 
	Механическая и тепловая кулинарная обработка рыбы.
	9.01.2023
	
	

	32. 
	Морепродукты
	
	
	

	33. 
	Рыбные консервы и пресервы
	16.01
	
	

	Технологии получения, преобразования и использования энергии
	
	
	03.03.2022

	34. 
	Энергия магнитного поля
	
	
	

	35. 
	Энергия электрического тока
	23.01
	
	

	36. 
	Энергия электромагнитного поля
	
	
	

	37. 
	Практическая работа
	30.01
	
	

	38. 
	Практическая работа
	
	
	

	Технология получения, обработки и использования информации

	39. 
	Источники и каналы получения информации
	6.02
	
	

	40. 
	Метод наблюдения в получении новой информации. 
	
	
	

	41. 
	Технические средства проведения наблюдений
	[bookmark: _GoBack]13.02
	
	

	42. 
	Опыты или эксперименты для получения новой информации
	
	
	

	43. 
	Первоначальные навыки черчения: начертание и назначение линий, построение простейших геометрических фигур, схем.
	
	
	

	44. 
	Графические редакторы (КОМПАС, AutoCAD, OCAD), как средство интерактивного выполнения чертёжно-конструкторских документов.
	
	
	

	45. 
	Знакомство с 3D технологиями.

	
	
	

	46. 
	Знакомство с роботами – помощниками для человека, знакомство с интерактивными конструктором, произвести сбору моделей по схеме.
	
	
	

	47. 
	Автоматизация производства на примере региона проживания, профессии, обслуживающие автоматизированные производства, произвольные примеры автоматизации в деятельности представителей различных профессий
	
	
	

	48. 
	Практическая работа
	
	
	

	Технология растениеводства (8 часов)

	49. 
	Грибы, их значение в природе и жизни человека. 
	
	
	

	50. 
	Характеристика искусственно выращиваемых съедобных грибов. 
	
	
	

	51. 
	Требования к среде и условиям выращивания культивируемых грибов.
	
	
	

	52. 
	Технологии ухода за грибницами и получение урожая шампиньонов и вёшенок
	
	
	

	53. 
	Безопасные технологии сбора и заготовки грибов
	
	
	

	54. 
	Практическая работа
	
	
	

	Технологии животноводства

	55. 
	Корма для животных. 
	
	
	

	56. 
	Состав кормов и их питательность. 
	
	
	

	57. 
	Составление рационов кормления.
	
	
	

	58. 
	Подготовка кормов к скармливанию и раздача их животным
	
	
	

	59. 
	Практическая работа
	
	
	

	60. 
	Практическая работа
	
	
	

	Социальная технология
	
	04.05.2022

	61. 
	Назначение социологических исследований.  
	
	
	

	62. 
	Технология опроса: анкетирование
	
	
	

	63. 
	Технология опроса: анкетирование
	
	
	

	64. 
	Технология опроса: интервью
	
	
	

	65. 
	Технология опроса: интервью
	
	
	

	66. 
	Практическая работа
	
	
	

	67. 
	Повторение пройденного материала
	
	
	

	68. 
	Повторение пройденного материала
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